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Restaurant - Feestzalen  “De Lozen Boer”          Tel 09/355 54 91          Fax 09/355 29 53          info@delozenboer.be 

 

KERSTAVOND AFHAALMENU 2015 aan € 60,00 pp 

 

Taartje van gerookte paling, gele biet, quinoa, zure room en foreleitjes 

*** 

Gevogeltebouillon met gebakken kalfszwezeriken en fijne groentjes 

*** 

Filet van zeebaars in de oven gebakken 

*** 

Estouffade van kalkoen met kerstgarnituur 

*** 

Kerststronk 

 

 

 

HAPJES/st W=warm, K=koud 

 

Huisgemaakte sushi met zalm en avocado (K) 

Carpaccio van langoustinestaartjes (K) 

Sesam-krokantje met geroosterde halloumi (geitenkaas), gemarineerde 

groentjes en crème van paprika (K) 

Weckpotje met huisgemaakte ganzenlever en toastje (+-8 p) (K) 

Handgerolde couscous met kruiden, sashimi van tonijn en wasabi (K) 

Assortiment van ganzenleverpralines (W) – 6 stuks 

Visreepjes (gefrituurd) met een mayonaise van gember, look en limoen (W) 

Eierdopje met langoustinestaartje en witte wijn saus (W) 

Erwtensoepje met broodje gerookte paling & zure room (W) 

 

KOUDE VOORGERECHTEN/pp 

 

Taartje van gerookte paling, gele biet, quinoa, zure room en foreleitjes 

Reeds op bord gepresenteerde koude kreeft met garnituren (crèmes en 

opgelegde groentjes) 

Oesters Gillardeau – 6 stuks  

Variatie van coeur de saumon en gemarineerde  zeevruchten  

 

ZEEVRUCHTENSCHOTEL/pp 

 

½ kreeft pp, langoustines, scampi’s, oesters, handgepelde garnalen, ... 

 

 

 

€ 2,50 

€ 5,00 

€ 3,00 

 

€ 25,00/pot 

€ 3,00 

€ 18,00 

€ 3,00 

€ 5,50 

€ 2,50 

 

 

 

€ 20,00 

€ 28,00 

 

€ 15,00 

€ 18,00 

 

 

 

€ 45,00 

 



 
Kerstavond traiteur 2015 

 
 

 

Restaurant - Feestzalen  “De Lozen Boer”          Tel 09/355 54 91          Fax 09/355 29 53          info@delozenboer.be 

SOEPEN/pp 

 

Gevogeltebouillon met gebakken zwezeriken en fijne groenten 

Venkel-selder soep met venusschelpjes 

Bisque van zeevruchten 

 

WARME VISGERECHTEN (Tussengerechten)/pp 

 

Kabeljauw in de oven gebakken  

½ Kreeft met pittige kruiden  

Gebakken dorade met mediterraanse groenten  

 

WARME VLEESGERECHTEN/pp 

 

- Suprême van fazant in kerstpracht  

- Estouffade van kalkoen 

- Gevulde parelhoenfilet  

- Filet van jong hert 

 

DESSERTS/pp 

 

IJsstronk 

 

SORBET/l 

 

Braambessen 

Passievruchtensorbet 

Yuzusorbet (oosterse citrusvrucht)  

Sorbet van bloedsinaasappel 

 

 

€ 8,00 

€ 8,00 

€ 11,00 

 

 

 

€ 26,00 

€ 28,00 

€ 25,00 

 

 

 

€ 23,00 

€ 20,00 

€ 20,00 

€ 22,00 

 

 

 

€ 10,0 0 

 

€ 14,00/l 

 

 

 

 

Ook mogelijkheid tot aankoop van aangepaste wijnen bij de gerechten of het menu. 

Gelieve uw bestelling op KERSTAVOND TUSSEN 15.00U EN 17.00U af te halen. 


